
Antipasti

 " Lingua Tonnata”  " Lingua Tonnata” 
Lingua di Vitello cotta Sous-vide e ripassata alla griglia 

su Spuma di Salsa Tonnata e Julienne di Peperoni arrostiti alla Menta              

Tagliatella di Seppia* con Budino del suo neroTagliatella di Seppia* con Budino del suo nero

Tagliere delle  “ Follie ”  di Salumi 
e  Praline  “Publius Rocher “

                                           

Tagliere delle  “ Follie ”  di Salumi 
e  Praline  “Publius Rocher “

                                           

Tris di Crostini alla Toscana Tris di Crostini alla Toscana 

- T e r r a -

-  M a r e  -

   Sous-vide cooked and grilled Veal Tongue on Tuna sauce foam and grilled Peppers with Mint
                                                                                                                                                                                               

Cuttlefish julienne with its ink pudding, Tropea onion cream and lemon zest                          

              Beef Tartare and   Buffalo Mozzarella  served with tomato tuille and basil mayonnaise        

                                            Toast with Chicken Liver, Mushrooms and Tuscan Lard                                

                                                            “Crazy” cured Meat platter and Savory Pralines                                      € 25,00

= ( Gluten Free ) Prodotti adatti a dieta senza Glutine 

= Prodotto surgelato all’origine,selezionando materie prime di alta qualità 

Servita con Tuille al Pomodoro e Maionese al Basilico
tartare  di  Bue Nero e Mozzarella di Bufalatartare  di  Bue Nero e Mozzarella di Bufala

(3,)

 (4,7,9,14)

(b,7,9,10,) 

(1,4,7,9) 

(1,7)

( Funghi*, Fegatini* e Lardo) 

Assortimento di Salumi “Insoliti” prodotti e scelti da Noi
Speck d’Anatra, Prosciutto di Piccione, Capocollo al caffè e cannella, Spalla di suino Opus Nera

“Publius Rocher” (Pralina di patè ai fegatini* ricoperta al Cioccolato ripiena con Amarena; 
 Bonbon di Pecorino e Miele con copertura alla Pera; Tartelletta al Carbone con Muosse di Coniglio e Liquirizia )  

“ Ricordo di Sburrita di Baccalà “ “ Ricordo di Sburrita di Baccalà “ 

                             Confit Cod Slice on Homemade Bread Cream and Nepitella Oil                       
Trancio di Baccalà* confit su Crema di Pane casareccio ed olio alla Nepitella (7,4)

Crema di Cipolla di Tropea e zest di Limone



Primi piatti 

Pici Toscani con sugo di Acciughe fresche
su Crema di Melanzana arrostita e bottarga dei suoi semi 

Pici Toscani con sugo di Acciughe fresche
su Crema di Melanzana arrostita e bottarga dei suoi semi 

-Terra -

- M a r e -

       Tuscan Pici with fresh Anchovy sauceon roasted eggplant cream and bottarga of its seeds                

Pappardelle di farina di Castagne 
al Ragù di Cinghiale  

Pappardelle di farina di Castagne 
al Ragù di Cinghiale  

                                               Pappardelle made with Chestnut flour with Wildboar ragù                                         

Ravioli di pasta al Cacao Amaro 
ripieni di Cinghiale  e ricotta

Ravioli di pasta al Cacao Amaro 
ripieni di Cinghiale  e ricotta

                                        Cocoa-Ravioli filled with Wildboar and served with a Parmigiano cream                     

Gnocchetti di Patata con Zucchine brasate 
Crema di Bufala affumicata in casa e Fiore di Zucca in tempura 

Gnocchetti di Patata con Zucchine brasate 
Crema di Bufala affumicata in casa e Fiore di Zucca in tempura 

  Potato Gnocchi with Braised Zucchini, Homemade Smoked Buffalo Cream and Tempura Zucchini Flower
                                                                                                                                                                                                                       

Riso Acquerello mantecato al Pecorino 
con  Speck d’Anatra,  crema di Datterini affumicati e basilico

Riso Acquerello mantecato al Pecorino 
con  Speck d’Anatra,  crema di Datterini affumicati e basilico

           Riso Acquerello Pecorino creamed with Duck Speck , Smoked Datterini Cream and Basil          

Tagliolini al Tartufo Nero con Gambero rosa locale 
 e la sua Bisque

Tagliolini al Tartufo Nero con Gambero rosa locale 
 e la sua Bisque

= Prodotto surgelato all’origine,selezionando materie prime di alta qualità 

                                                 Black Truffle Tagliolini with local Pink Prawns and its bisque                                     

Su richiesta è possibile la preparazione di Pasta Senza Glutine 

(1,3,9)

(1,3,7,9)

(7,9)

(7,9)

(1,2,3,7,9)

Serviti su Crema al Parmigiano con Spolverata di Cacao

Minimo per 2 persone

(1,4,9)



Carne
             Bistecca  Fiorentina alla Griglia 

                           -  di Angus Toscano 

             Bistecca  Fiorentina alla Griglia 
                           -  di Angus Toscano 

                     T-bone steak of Tuscan Angus                    

- Filetto Cbt bardato al guanciale su Crema di Topinambour affumicato 
- Costoletta Affumicata in Bbq Sauce - Pancia di Maialino laccata al Miele

- Salsiccia e Fagioli in Vasocottura 
 Fillet cooked at low temperature wrapped with fresh Crispy Bacon on smoked Topinambour cream. 
                  Sausage and Beans in pot Cooking , Smoked Pork Rib and Honey glazed Pork Belly                  

Bocconcini di Cinghiale* all’Etrusca 
 con Olive Nere , bacche di Ginepro e Polenta grigliata 

Bocconcini di Cinghiale* all’Etrusca 
 con Olive Nere , bacche di Ginepro e Polenta grigliata 

                                                            Wildboar stew with Olives , Juniper and Polenta                                                  

Guancia di Vitello brasata al Morellino
con  Cipollotto  caramellato 

Guancia di Vitello brasata al Morellino
con  Cipollotto  caramellato 

                                Beef Cheek braised in Montepulciano wine with  caramelized Spring Onion                

Tagliata di Angus Toscano al Tartufo Nero
con patate Arrosto 

Tagliata di Angus Toscano al Tartufo Nero
con patate Arrosto 

                                                                            Sliced” Tuscan Beef with Black Truffles                                                     

- M e a t -

(9)

(9)

“Composizione di Maialino in 4 Tagli”“Composizione di Maialino in 4 Tagli”

                                       -  di Vacca Caliga Italiana                                       -  di Vacca Caliga Italiana
  T-bone steak of Caliga Cow from Italy       

(7,9)



Pesce
Peposo di Tonno* al Chianti con Friggitelli Peposo di Tonno* al Chianti con Friggitelli 

                                          Tuna Fish pieces braised in Chianti and Pepper  with green Peppers                   
(4,9,b)

Vegetables
Contorni

Patata al Cartoccio Tartufata Patata al Cartoccio Tartufata 
                                                         Baked Potato stuffed with Cheese and Truffle                                   

Fagioli toscani all’UccellettoFagioli toscani all’Uccelletto
                                                 Tuscan beans with tomato sauce                                                      

Verdure di stagione alla griglia Verdure di stagione alla griglia 
                                                                                     grilled vegetables                                                                

Patate Arrosto Patate Arrosto 
                                                                                           Roast potatoes                                                                                                          

Formaggio
C h e e s e

Tagliere di Formaggi
con Confetture de “Il Capepe” e Miele dell’Elba di “Zega”

Tagliere di Formaggi
con Confetture de “Il Capepe” e Miele dell’Elba di “Zega”

Assorted Cheese with jelly by “Il Capepe” and Elba’s honey by “Zega”

= Prodotto surgelato all’origine,selezionando materie prime di alta qualità 

Fish

(7)

(7)



Menù perBambini

Pasta al Pomodoro Pasta al Pomodoro 
                                                                                            Pasta with Tomato sauce                                                   

Pasta al Ragù Pasta al Ragù 
                                                                                           Pasta with Tomato sauce                                                    

Fettina di Manzo alla griglia 
con Patate arrosto 

Fettina di Manzo alla griglia 
con Patate arrosto 

                                                                   Slice of grilled Beef with roasted Potatoes                                   

                                                                                 Servizio  Pane e  Coperto     € 3,50

(1)

(1,9)

Polpettine  di  Tonno 
con Patate arrosto  
Polpettine  di  Tonno 
con Patate arrosto  

                                                                        Tuna Meatballs with roasted Chips                                               

Kids  menù


